
 

Lundi 
17 

juin 

 

Betteraves vinaigrette, carottes râpées, céleri rémoulade, 

Filet de colin sauce océane, 

Penne, aubergines grillées, 

Yaourt nature bio local, 

Yaourt aromatisé, fruit. 

 

Mardi 

18 

juin 

 

Salade Marie Louise, salade Grecque, salade club, 

Cuisse de poulet, poisson du jour, 

Céréales gourmandes, ratatouille, 

Fromage, 

Fromage blanc aux fruits rouges ou aux framboises, fruit. 
 

Mercredi 

19 

juin 

 

Crudités, 

Pépites de poulet, tortis,  

Yaourt nature bio local, 

Crème dessert vanille ou chocolat, fruit. 

 

Jeudi 
20 

juin 

 

Taboulé oriental, salade niçoise, salade kamaboko, 

Sauté de porc moutarde ancienne, poisson du jour, 

Riz, poivron confit, 

Yaourt nature bio local, 

Flan, brownies, tarte normande, fruit. 

 

Vendredi 
21 

juin 

 

Melon, pastèque, 

Kebab, frites,  

Poisson du jour, tomates provençales, 

Fromage, 

Gourde de pommes andros, fruit.  
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